INNOVAT
FOOD INGRED!

predstavuje

Marinal



Marinal

cni bezfosfato
ne vyrobky z asa




Marinal

Co Marinal
dokaze

e Marinal nabizi stabilni absorpci slaného nalevu uvnitr masa i
bez michani v bubnu/tumbleru

(mira krehceni 20%)

e K synerezi slaného nalevu nedochazi ani na urovni krehceni
ve vysSi 40% (pokud je maso miseno v bubnu)

e Zachovava prirozenou barvu masa
e Marinal se snadno rozpousti ve vodeé

e Neobsahuje zahustovadla, proto nevytvari kluzky povlak na
povrchu vyrobku



Marinal

Kde se pouziva

Krehcené vyrobky z Ccerstvého masa
ke zvyseni celkové hmotnosti

Davkovani
8 kg Marinal / 100 litrd slaného ndlevu
(nebo 1% - 1,5% masa)

Snadno rozpustny



